L es Entrées

Burrata & Paradeiser
Basilikum - Rucola - gereifter Balsamico

Steak Tartare
klassisch mariniert - Brioche
eingelegte Schalotten

Salade Nigoise
Blattsalate - Ei - Thunfisch - grine
Bohnen - Tomaten - Oliven

Warmer Ziegenkase
Zwiebelmarmelade - Auberginen-CroGUtons
Oliventapenade - Krautersalat

Vitello Tonnato
Kalbfleisch - Thunfischcreme
Kapern - Rucola

| es Desserts

Créme Bralée
Bourbon-Vanille - frische Beeren

Mousse au Chocolat
Beerenragout - Kakaocrumble

Tarte au Citron

Baiser - Zitronengel

Marillenknédel
Butterbrésel - Vanilleschaum

Panna Cotta
Saisonales Fruchtkompott

gerOstete Pistazien

vegetarisch vegan regional

Les Plats

Coq au Vin Blanc

Geschmorte Maishendlkeule
Champignons - Speck - Kartoffelptree

Gebratenes Zanderfilet
Sauce Beurre Blanc

Krauterreis - saisonales GemuUse

Wiener Schnitzel vom Schwein
Petersilienkartoffeln - Preiselbeeren

Gegrillter Schweinslungenbraten
Cremige Polenta - glasiertes
Wurzelgemuse - Rotweinjus

Gnocchi Parisienne
Krauterbutter - Blattspinat
confierte Kirschtomaten - Parmesan

Montag bis Freitag | 12 bis 16 Uhr
Wahlen Sie Ihre Lunch Box.

3 Génge | € 22,50

2 Gange | €19,50

www.emile-plaza.at

emileplaza

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Unser Team informiert Sie gerne Uber allergene Zutaten.

Unsere Partner: Wiesbauer - Wiesenland - CF Gastro - Offerl - Transgourmet - Eishken Estate - Fleischerei Hurner



	Les Entrées
	Burrata & Paradeiser
	Basilikum · Rucola · gereifter Balsamico

	Steak Tartare
	klassisch mariniert · Brioche
	eingelegte Schalotten

	Salade Niçoise
	Blattsalate · Ei · Thunfisch · grüne
	Bohnen · Tomaten · Oliven

	Warmer Ziegenkäse
	Zwiebelmarmelade · Auberginen-Croûtons
	Oliventapenade · Kräutersalat

	Vitello Tonnato
	Kalbfleisch · Thunfischcreme
	Kapern · Rucola


	Les Plats
	Coq au Vin Blanc
	Geschmorte Maishendlkeule
	Champignons · Speck · Kartoffelpüree

	Gebratenes Zanderfilet
	Sauce Beurre Blanc
	Kräuterreis · saisonales Gemüse

	Wiener Schnitzel vom Schwein
	Petersilienkartoffeln · Preiselbeeren

	Gegrillter Schweinslungenbraten
	Cremige Polenta · glasiertes
	Wurzelgemüse · Rotweinjus

	Gnocchi Parisienne
	Kräuterbutter · Blattspinat
	confierte Kirschtomaten · Parmesan


	Les Desserts
	Crème Brûlée
	Bourbon-Vanille · frische Beeren

	Mousse au Chocolat
	Beerenragout · Kakaocrumble

	Tarte au Citron
	Baiser · Zitronengel


	Lunch à la Émile
	Montag bis Freitag | 12 bis 16 Uhr
	Wählen Sie Ihre Lunch Box.
	3 Gänge | € 22,50
	2 Gänge | € 19,50
	Marillenknödel
	Butterbrösel · Vanilleschaum

	Panna Cotta
	Saisonales Fruchtkompott
	geröstete Pistazien
	www.emile-plaza.at
	emileplaza

	Ein Hauch Paris.
	Ein Herz für Wien.


