CHRISTMAS BUFFET MENU

Beef Tartar

EMILE Trtffelcreme - Senf-Kaviar - Brioche

Geraucherte Lachsforelle
Résti - Kren - Dill

Burrata & Wintertomaten

Basilikumol - Pinienkerne - Balsamico-Perlen

Consommé vom Almochsen

VORSPEISEN

Roastbeef vom
osterreichischen Almrind

Almrind Sauce Gribiche
Essiggurken

Rote-Riuben-Carpaccio

Ziegenkase - Birne - kandierte
Walnisse

SUPPEN

Wurzelgemuse - Triffelfrittaten

Geschmorte Rindsbackerl

Triuffelpuree - Portweinjus

Rosa gebratener Hirschriucken

Preiselbeeren - Wacholderjus

Saiblingsfilet Safranschaum

Erbsenragout

KASE BUFFET

Osterreichische und franzésische
Rohmilchkase - Feigensenf - Trauben - Nisse

Vanille Créme Bralée

Schokoladen-Tarte mit
Salzkaramell

WARMLS DESSERTS

WARMLS BUFFET

Gebackener
Butternusskurbis

Ahornsirup - Pekannusse

Winterliche Pilz-Ravioli

Parmesanschaum - schwarzer Truffel

Entenbrust sous-vide

Portweinfeige - Walnuss - Feldsalat

Gebeizter Ora King Lachs

Yuzu - Gurke - Forellenkaviar

Festliches Salatbuffet

vegetarische und vegane Spezialitdten

Maroni-Kirbissuppe Kernél

gerostete Maroni

Gebratene Riesengarnelen

Knoblauchbutter - Krauter

Marktgemise

Braune Butter - Kréuter

Kartoffelgratin Gruyeére
Schnittlauch

LIVE STATION

Osterreichische Weihnachtsgans frisch tranchiert

DESSERTSTATION

Lebkuchenmousse

Weihnachtskekse aus
der Plaza Patisserie

Topfenpalatschinken

Vanillesauce

Apfel-Rotkraut - Kartoffelknddel - Génsejus

Spekulatius-Cheesecake

Pistazien-Mille-
Feuille

Bratapfel

Zimt - Mandeln - Vanilleschaum





