
DESSERT STATION

SUPPEN
Hummerbisque

Cognac · Estragon

Französische Zwiebelsuppe

Gruyère · Croûton

Trüffel-Gnocchi 

Parmesanschaum

Geschmorter Hokkaido

Ahornsirup · Pekannüsse

Ratatouille Provençale

VORSPEISEN

HAUPTGERICHTE

Rindsbackerl Bourguignon 

Trüffelpüree

Coq au Vin 

französischer Klassiker

Alpen Lachsforelle 

Safranschaum · Fenchel

SILVESTER BUFFET MENÜ

Beef Tartar 

ÉMILE Trüffelcreme

Senf-Kaviar · Brioche

Hummer Cocktail

Avocado · Cognac · Estragon

Entenbrust 

Rosé Portweinfeige

Walnuss · Feldsalat

Gebeizter Ora King Lachs 

Buttermilch · Dillöl · Gurke

LIVE STATION
Chateaubriand vom österreichischen

Almrind & Black Tiger Garnelen

Beilagen: Trüffel-Kartoffelgratin

geschmorte Karotten · Sauce Béarnaise

Rotweinjus

Burrata Wintertomaten 

Basilikumöl · Pinienkerne

Jakobsmuschel Crudo

Yuzu · Granny Smith

Forellenkaviar

Yellowfin Tuna Tataki 

Ponzu · Sesam · Avocado

Französische Käseauswahl 

Comté · Brie de Meaux · Roquefort

Winterliches Salatbuffet

Pommes Frites ÉMILE

OYSTER & CAVIAR LOUNGE
Fine de Claire Austern

Forellenkaviar

Saiblingskaviar

Lachskaviar

Blinis

Sauerrahm · Schalotten · Zitrone

Mille-Feuille Vanille

Crème Brûlée Bourbon

Vanille

Schokoladen-Tarte

Salzkaramell

Champagner-Panna-Cotta

Profiteroles Pistazien-Macarons

Himbeer-Rosé Mousse

Kaiserschmarrn

Zwetschkenröster

ÉMILE Petit Fours


