EASTER BRUNCH

/U BEGINN

Zarter Osterschinken aus Tulln Roastbeef in feinen Tranchen
Fein aufgeschnitten - Kapern-Mayonnaise Sanfte Zwiebelmarmelade - Apfel
Walnuss - Orangenfilets - Feta Gruner Senf - milde Pfeffersauce

Shrimps-Cocktail im Glas
Wirzig abgeschmeckt - frische Krauter -Zitrus

HAUPTSPEISEN

Ricotta-Spinat-Tortellini Gebratenes Zanderfilet
In Bio-Butter geschwenkt - Salbei Seidiges Kartoffelpuree - Knoblauch
Schnittlauch

Heurigen-Erdapfel aus dem Ofen Lammkrone mit Pistazienkruste
Karotten - Rosmarin - frische Erbsen-Zucchini-Gemuse - Minze
Gartenkrauter

cremiges Kartoffelgratin

Goldbraun gebratene Huhnerbrust Lachs vom Grillspief3

Artischocke - Pilzrahmsauce - Oliven Mais - leichtes Limetten-Gemuse

DESSERTS

Traditionelles Osterlamm Créme Bralée mit Bourbon-Vanille
Erdbeeren - leichter Zitronensirup Fruchtiger Beerenrdster
Joghurt-Holunderbliten-Mousse Erdbeer-Rhabarber Tortchen
Knuspriger Krokant Eierlikér-Malakoff-Schnitte

Ostern Montag Brunch von 12 bis 15 Uhr
€ 89,- pro Person inkl. Aperitif
Optionales Getrdankepaket € 40,- pro Person inkl. Bier, Wein, Softdrinks, Séfte, Wasser



